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Sorunsuz ve hatasiz
operasyonlar

SkyDuo ile is akislarinizi optimize ederek mutfadinizi daha da verimli hale getirin.

AUTOMATIC

— Otomatik Cook & Chill tarifleri
Food families

mod ve programlari

boulty Hem zamandan hem de Bu rehberde kullanilan bu simge
paradan tasarruf edin. ilgili tarif programinda SkyDuo
Otomatik olarak yénlendirilen fonksiyonunun etkinlegtirilecegi ve
gelismis pisirme prosedurleri, 11 SkyLine Sok Sogutucu ile baglant

Vegetables Pasta and Rice yeni 6zel programin bulundugu kurulacagdr anlamina gelir.

Cycles+ modu ve kolay
kisisellestirme ile hizli, kolay
gida kalitesi ve guvenligi.

Savory and Desserts

Sweet Bakery

SkyDuo ile
sorunsuz iletisim

) (¢
“5 dakika
icinde hazir!

SkyLine Chill®

“Tamam, ben Sok Sogutucu

hazirm. hazir”
Sky
Duo
Verimlilik, Uretkenlik, Mukemmel sekilde senkronize edilen Firinlar ve Sok

Sogutucular, benzersiz SkyDuo ile birbirleriyle iletisim

benzersiz kU||C1nI§|I|Ik kurarak mutfaginizda sorunsuz bir deneyim saglar.

ve Ustin performans.



HnMamaH

Sigir eti ve dana eti

Prosedir: Pisirmeden dnce yag veya baska
bir sivi, taze veya kuru otlar, taze sebzeler
ve baharatlarla tatlandirin. Et, firrmmlanmadan
once bir tavada mUhuirlenebilir.

Hangi Urinler icin ideal: Fileto, kontrfile, but

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek pargcanin Miktar Tepsi basina
agirhgi tepsi basina i
9re ( S porsiyen 611 621 1011 1021 201/
3000g 2 60 3 6 5 10 10
<’2< ipuclari Aksesuarlar
On isitmaya baslamadan énce Paslanmaz celik 1izgara
probu hazneden c¢ikartin. 922062 GN 1/1
922076 GN 2/1
Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm
925010 GN 1/2
925001 GN 1/1
‘g Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: Fileto 50°C, Rozbif 54°C, Kaburga 56°C.
Firinlamal®
Kuzu kol
Prosedir: Pisirmeden dnce yagd veya baska
bir sivi, taze veya kuru otlar, taze sebzeler
ve baharatlarla tatlandinn. Ete hardal, yag,
tuz ve karabiber ile masaj yapin.
Et, firnlanmadan dnce bir tavada
muihurlenebilir.
Hangi Urinler igin ideal: But
Pisirme: Taze
Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
2000g 3 24 3 6 5 10 10

% ipuclari

On 1sitma yapmadan énce
probu firndan cikarin. On 1sitma
yaptiktan sonra probu takin.

(@ Onerilen i¢ sicaklik: 66°C.

Aksesuarlar

Paslanmaz ¢elik 1izgara
922062 GN 1/1
922076 GN 2/1

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
20

20 2/1
20



Tek parg¢anin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
3000g 2

</3Z\ ipuclari

On 1sitma yapmadan énce
probu firndan cikarin. On
Isitma yaptiktan sonra probu
takin.

F|r|nlama

Kuzu omuz

Prosedur: Pisirmeden dnce yag veya baska
bir sivi, taze veya kuru otlar, taze sebzeler ve
baharatlarla tatlandirin. Ete hardal, yag, tuz
ve karabiber ile masaj yapin. Et,
finrnlanmadan dnce bir tavada mUhUrlenebilir.

Hangi Urinler igin ideal: Omuz

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
60 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Paslanmaz celik 1izgara
922062 GN 1/1
922076 GN 2/1

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
20




Tek parganin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
3000g 3

QQ ipuglar

On isitmaya baslamadan énce
probu hazneden cikartin.

Rosto koftels)

Prosedur: Eti tercih ettiginiz
baharatlar, sebzeler veya yumurta ile
tatlandirin.

Hangi Urinler igin ideal: Rosto kofte

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi

porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011

60 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
20



Kofte

Kuguk
Proseduir: Kofteleri hazirlayip soslu veya
sossuz olarak servis edebilirsiniz.

Hangi Urinler i¢in ideal: Hindi, tavuk,
dana kofte

Pisirme: Taze

Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
30g 40 8 6 12 10 20 20
Qz\ ipuclari Aksesuarlar
Prob kullaniyorsaniz, i¢ sicakligi Kaplamali yapismaz U tepsiler
et tirine gore ayarlayin (sigir 40mm
eti icin 70°C, tavuk i¢in 76°C, 925010 GN 1/2
hindi icin 82°C). 925001 GN 1/1
Kofte
Buyuk
Prosedir: Kofteleri hazirlayip soslu veya
sossuz olarak servis edebilirsiniz.
Hangi Urinler igin ideal: Hindi, tavuk,
dana kofte
Pisirme: Taze
Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhgi (tepsi basina orsiyon
adet) POy 611 621 1011 1021 201/
60g 30 10 6 12 10 20 20

Qg ipuclari

Prob kullaniyorsaniz, i¢ sicakhgdi
et tirine gore ayarlayin (sigir
etiicin 70°C, tavuk icin 76°C,
hindi icin 82°C).

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40




Kisik ateste pisirme
Kiguk parcalar

Prosedir: MUhirleme asamasindan sonra
sivilar ekleyin.

Hangi Uronler igin ideal: Sigir, dana, koyun
eti. Ikincil boélimlerin kullanilmasini éneririz

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek parganin Miktar Tepsi basina

agirhg (tepsi basina porsiyon

adet) 61/1 6 2/1 101/1 10 2/1 20 1/1
400g 10 20 2 4 4 8 8
Q& ipuglari Aksesuarlar
Sosu biraz nisasta veya meyane Geleneksel statik pisirme icin tepsi
ile koyulastirin. 100mm
922746

(g Diger tarifler icin i¢ sicakligi ayarlayin: 80 ila 100°C.

Kisik ateste pisirme
BUtUn parcalar

Prosedir: MUhirleme asamasindan sonra
sivilari ekleyin.

Hangi Urinler igin ideal: Sigir, dang, koyun
eti. Ikincil bolumlerin kullaniimasini éneririz

Pisirme: Taze

Tek parg¢anin - M“ftsr Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg: (tepsi basina e 611 6271 1011 1021 201/
3000g 3 60 3 6 5 10 10

<’2,g\ ipuglari Aksesuarlar

Seklini korumak igin eti Kaplamali yapismaz U tepsiler

baglayin. 40mm

925010 GN 1/2
925001 GN 1/1

20 2/1

20 2/1
20



lzgara
Burger 200g

Prosedur: Eti yerlestirmeden &nce 1zgarayi
1sitin.

Hangi Urunler icin ideal: Sigir eti, kimes
hayvanlarn

Pisirme: Taze

i . Firin basina tepsi
Tek parganin (t MII?tsr - Tepsi basina s P
agirhg: Aetlleiht porsiyon 611 6271 1011 1021  201/1 202/l
200g o) 6 3 6 5 10 10 20
% ipuclari Aksesuarlar
Pisirmeden &nce burgeri delin. Capraz desenli
1zgara tepsisi
922713

lzgara
Antrikot 200g

Prosedur: Eti yerlestirmeden &nce 1zgarayi
Isitin.

Hangi Urinler icin ideal: Rib-eye, bonfile,
kisa fileto, but gibi sigir eti bélomleri

Pisirme: Taze

: . Firin basina tepsi
Tek parcanin (teM:?ts; Ina Tepsi b'aglna
agirhg: psiBas porstyon 61/1 62/1 1011 1021 2011 202/
200g 4 4 3 6 5 10 10 20
QK\ ipuclari Aksesuarlar
Program orta derece pisirme Capraz desenli
yapar. Pisirme siresini agiriga ve 1zgara tepsisi
istenen pisme derecesine gore 922713

artirn veya azaltin. Kesmeden
once dinlenmeye birakin.




lzgara
Fileminyon 300g

Prosedir: Eti yerlestirmeden dnce

zgarayl isitin.

Hangi Urinler igin ideal: Sigir eti

Pisirme: Taze

Tek parcanin Miktar
adirhig (tepsi basina
adet)
300g 8

Q& ipuclari

Program orta derece pisirme
yapar. Pisirme siresini agirhiga ve
istenen pisme derecesine gore
artirin veya azaltin. Kesmeden
6nce dinlenmeye birakin

Tek parg¢anin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
30g 20

Q( ipuclari

MUkemmel bir sonug igin

yapismaz izgarayi énceden isitin.

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/
8 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Capraz desenli izgara tepsisi
922713

lzgara
Kuzu pirzola

Prosedir: Taze otlar ve/veya beyaz
sarapla marine edin.

Hangi Urinler igin ideal: Kuzu pirzola
Pisirme: Taze
Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1

4 3 6 5 10 10

Aksesuarlar
Cift tarafli 1zgara (bir tarafi

nervirl0 diger tarafi diz)
925003

20 2/1
20

20 2/1
20



Tek pargcanin Miktar
agirhgi (tepsi basina
oirtia adet)
2000g 2

Q{ ipuclari

MUkemmel bir sonug igin

yapismaz izgarayi énceden isitin.

lzgara
Kaburga

Prosedur: Etin sulu kalmasi i¢in kuru marine
edin.

Hangi Urinler igin ideal: Tam kaburga

Pisirme: Taze

X Firin basina tepsi
Tepsi basina

porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 201/1
8 3 6 5 10 10

Aksesuarlar
Cift tarafli 1izgara (bir tarafi

nervurly diger tarafi diz)
925003

20 2/1
20




lzgara

Tagliata

Prosedir: Eti yerlestirmeden dnce izgaray!i
Isitin.

Hangi Urinler icin ideal: Rib-eye, bonfile,
kisa fileto, but gibi sigir eti bolimleri

Pisirme: Taze

Tek pargcanin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
400g 4

Qg\ ipuglari

Program orta derece pisirme
yapar. Pisirme suresini agiriga ve
istenen pisme derecesine gore
artirin veya azaltin. Kesmeden
once dinlenmeye birakin.

Tek parg¢anin Miktar
agirhg (tepsi basina
adet)
120g 24

Q& ipuclari

Pisirmeden dnce sosisleri
delin.

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porslyon 61/1 62/1 101/1 102/1 2011
8 3 5 5 10 10

Aksesuarlar

Capraz desenli izgara tepsisi
922713

lzgara
Kalin sosis

Prosedir: Sosisleri yerlestirmeden &nce
1izgarayi isitin.

Hangi Urinler icin ideal: Kimes
hayvanlari, sigir eti

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
12 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervUrlU diger tarafi diz)
925003

20 2/1
20

20 2/1
20



Tek pargcanin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
1000g 2

Qg ipuglari

Pisirmeden 6nce sosisleri
delin. Rulo yapin ve tahta bir
¢cubukla sabitleyin.

Tek parg¢anin Miktar

lzgara
ince sosis

Prosedir: Sosisleri yerlestirmeden 6nce
1Izgaray!i isitin.

Hangi Urinler icin ideal: Rib-eye, bonfile,
kisa fileto, but gibi sigir eti bdlimleri

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
12 3 5 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz
1Izgara
925004

Sis

Prosedur: Eti sislere gecirin. Ardindan
sisleri rafa dizin.

Hangi Uronler igin ideal: Kuzu, sigir eti,
kUmes hayvanlari

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

agirhg (tepsi basina Tepsi bagina
adet) porsiyon 61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
25009 3 12 3 6 5 10 10

Qz\ ipuglar

Benzersiz bir sonug icin
Electrolux Professional
Universal sis tepsisini ve
Volcano fUmeleyiciyi kullanin.

Aksesuarlar

Universal sis kiti
GN 1/1: 922324
GN 2/1: 922325

FUmeleme kiti
922338

20 2/1
20

20 2/1
20




Sis kebap

Prosedur: Eti sislere gecirin. Ardindan
sisleri rafa dizin.

Hangi Urinler igin ideal: Kuzu, sigir eti,
kUmes hayvanlari

Pisirme: Taze

Tek parcanin Miktar Firin basina tepsi

N . Tepsi basina
agirhgi (tepsi basina .
adet porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1
150g 10 10 3 6 5 10 10 20
Q( ipuclari Aksesuarlar

Benzersiz bir sonug igin Universal sis kiti
Electrolux Professional 922324 GN 1/1
Universal sis tepsisini ve 922325 GN 2/1

Volcano fUmeleyiciyi kullanin.
FUmeleme Kiti
922338

Bacon

Prosedir: Dilimlenmis bacon'lar tavaya esit
sekilde dagitin.

Hangi Urunler icin ideal:

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek pargcanin Miktar Tepsi basina
agirhgi tepsi basina X
el (tep 2 porsiyon 61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011 20 2/1
adet)
20g 12 4 3 6 5 10 10 20
% ipuglar Aksesuarlar

Bacon’ 2 ila 3 mm kalinh@inda Kaplamali yapismaz U tepsiler
dilimleyin. 20mm

925009 GN 1/2
925000 GN 1/1




Kombi kizartma
Panelenmis pirzola

Prosedur: Eti paneleyin.
Hangi Urinler igin ideal: Tavuk, hindi

Pisirme: Taze

Tepsi basina porsiyon

Tek parcanin Miktar Teosi basina
agirhg (tepsi basina psi bas
adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 10 2/1 20 1/1 20 2/1
140g 6 6 6 12 10 20 20 40
Q{ ipuclari Aksesuarlar
Uzerine yag spreyleyin. Pisirme sepetleri
922239

Kombi kizartma
Cordon bleu

Prosedir: Eti paneleyin.
Hangi Urunler igin ideal: Tavuk, hindi

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek pargcanin Miktar Teosi basina
agirhgs (tepsi basina pst bas!
adet) porsiyon 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1 20 2/1
140g 12 12 6 12 10 20 20 40
Qg ipuclari Aksesuarlar
Uzerine yag spreyleyin. Pisirme sepetleri

922239




Jambon

Prosedir: Tuzlu suyu jambonun igine
enjekte edin.
Hangi Urinler i¢in ideal: But, omuz

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek parcanin Miktar Tepsi basina
agirhg: tepsi basina ;
9 ( pqdetf porsiyon 611 621 1011 102/1  201/1  202/1
8000g 1 40 2 4 3 6 6 12
% ipuglar Aksesuarlar

Paslanmaz ¢elik 1izgara
922062 GN 1/1
/ 922076 GN 2/1

FUmeleme Kkiti
922338

@ Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 66°C.

Kurutma

Prosedir: Seritler halinde kesin.
Hangi Urinler igin ideal: Sigir but, fileto,
arka kisim

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek parcanin Miktar Tepsi basina
agirhg (tepsi basina porsiyon
) 61/1 62/1 1011 102/1 2011 202/
10g 15 15 6 12 10 20 20 40
</\>,< ipuclar Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli U tavalar
20mm
922651

FUmeleme Kkiti
922338




Tek parganin Miktar
agirhig (tepsi basina
adet)
min 1kg max 5kg

Q@ ipuclar

MUhUrleme sicakligini istenen
kizarma seviyesine gore
ayarlayin.

DUsuUk 1sida firinlama

Prosedir: Pisirmeden &nce eti
baharatlayin ve baglayin.

@t

Hangi Urinler igin ideal: Rozbif, kisik
ateste veya guvecte pisiriimis dana
yanagi, geceden firinlanmis kirmizi etler

Pisirme: Taze

Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 1011
25 3 6 5

Aksesuarlar

Paslanmaz c¢elik 1izgara
922062 GN 1/1
922076 GN 2/1

Ozel bir fime lezzet icin
Volcano fumeleyiciyi kullanin.

10 2/1

160°C

15% 140°C 00:10h:m W7

82°C
15% I8

15% 65°C

() s0°c N
02:00h:m XZ

100% 60°C &O W2

Firin basina tepsi

201/1
10 10

20 2/1

20
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Tek parcanin Mfktar
agirhg (tepsi basina
adet)
4009 9

Q( ipuclari

Esit bir pisirme sonucu i¢in
gogusten fileto ¢ikarin. Filetolar
farkl bir sekilde kullanin: panko
ile kizartma veya tikka tarzi.

Tek parcanin LTy

agirhgi et

30 - 60g 1.8kg

% ipuglar

Taze UrUnler kullaniyorsaniz
eti marine etmenizi &neririz.

(tepsi basina

Firinlanmis tavuk )
Go6gus

Prosedir: Derinin ete yapismamasi igin
g6gsun derisini delin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Tavuk

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
el 61/ 62/1 10 1/1 102/1 201/
9 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervUrlU diger tarafi diz)
925003

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Firinlanmis tavuk =)

Kanatlar

Prosedir: Onerilen U tepsilere esit
olarak dagitin.

Hangi Urinler igin ideal: Tavuk

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1
6 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40



Firinlanmis tavuk =)
BUtun tavuk

Prosedir: TUm tavuklar tavuk
Izgarasina ayni yonde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Tavuk

Pisirme: Taze

-
L.
=
O
>
>
O
L
(7]
)
=
=
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Miktar . Firin basina tepsi
Tekcgﬁzé’?nln (tepsi basina Tepsi l?q§|nc ¥ P
adet) porslyon 611 6271 1011 1021 2011 202/l
1200g 8 32 2 4 3 6 6 12
Q& ipuglari Aksesuarlar
45 dakikada 24 tavuk. GuUclendirilmis mobil tepsi rafi - 922694
Pisirmeden 6nce deriyi delin.
Yag toplama
Arabali firn dolabi tabani i¢in yagd
toplama kiti
922619

Tavuk 1zgaralari
922266 GN 1/1 - 922086 GN 1/2

‘g Diger tarifler icin i¢ sicaklidi ayarlayin: 82°C. Probu gbéguse dikey sekilde yerlestirin.

Firinlanmis hindi
Go6gus

Prosedir: Hos bir gdérinim yaratmak
icin dikkatlice baglayin.

Hangi Urinler igin ideal: Hindi

Pisirme: Taze

Tek parganin billidier Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 101/1 10 2/1 2011 20 2/1
15009 2 10 3 6 5 10 10 20
Q( ipuclari Aksesuarlar

Bu program ayni zamanda Paslanmaz ¢elik 1izgara

sariimis veya doldurulmus firin 922062 GN 1/1

hindi g6gsu icin de 922076 GN 2/1

kullanilabilir

(g Diger tarifler igin i¢ sicakhigi ayarlayin: 68°C (bitun pargalar), 70°C (doldurulmus veya sariimis).
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Firinlanmis hindi
But

Proseduir: Butlari 6nerilen 1izgaralara esit olarak
dagitin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Kemikli veya kemiksiz

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tek parcanin Miktar . Firin basina tepsi
aelrllg'l (tepsi basina Tepsi basina
girig adet) porsiyon 611 6271 1011 1021  201/1
30009 3 60 3 6 5 10 10
Q& ipuclari Aksesuarlar
Pisirmeden &nce deriyi delin. Paslanmaz ¢elik 1izgara

922062 GN 1/1
922076 GN 2/1

‘@ Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 68°C.

Firinlanmis hindi
BUtun hindi

Prosedur: Butlar caprazlayip kanatlarla
birlikte baglayin.

Hangi Urinler igin ideal: Hindi

Pisirme: Taze

Tek parcanin ® M'ilg:or Tepsi basina Firin basina tepsi
S1rh& epsi basina ;
agirhg: adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 102/1  201/1
7 - 18kg 1 15-35 1 2 2 4 4
Q& ipuglari Aksesuarlar
Probu g6gUs kemigini takip Paslanmaz ¢elik 1izgara
edecek sekilde yerlestirmenizi 922062 GN 1/1
Oneririz. 922076 GN 2/1

@ Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 70°C.

20

20 2/1
20

20 2/1
8



Tek parc¢anin tv.iiktar
agirhg (tepsi basina
adet)
5009 (2 adet) 6

Q& ipuclari

Bu program ayni zamanda
sariimis veya doldurulmus firin
hindi g6gsu i¢in de kullanilabilir.

Firinlanmis érdek
Go6gus

Prosedir: Deri tarafini pisirin.

Hangi Grinler icin ideal: Ordek

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

‘B Diger tarifler igin i¢ sicakh@r ayarlayin:: 56°C.

Tek parg¢anin Miktar

agirhgi
S adet)

2-3
42( ipuglar

Geleneksel firnn 6rdek i¢in 6zel
o6rdek 1izgarasini kullanin. Pekin
ordegdi icin 6zel et kancasini
kullanin.

1500g

(tepsi basina

Tepsi basina
porstyon 61/1 62/1 101/1  102/1 20111
12 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Capraz desenli izgara tepsisi
922713
Firinlanmis érdek
BUtun 6rdek
Prosedir: TUm &rdekleri 6rdek izgarasina
ayni yénde yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Ordek
Pisirme: Taze
Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1
6 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

BUtUn 6rdek i¢in 1zgara
922362

Cok amaglh kanca
922348

20 2/1
40

20 2/1
20
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Tek parganin M'iktar
agirhg (tepsi basina
adet)
100 - 120g 6

Q?& ipuglari

/
Tek parganin M.iktcr
agirhg (tepsi basina
adet)
1200g 8

QZ\ ipuclari

Izgara yapmadan énce marine
edin.

lzgara
Burger

Prosedir: Daha yodun i1zgara izlerinin
olusmasi i¢in burgerleri dnceden isitilmig
1zgara tepsisine yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Tavuk veya
hindi koftesi

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
6 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz izgara
925004
lzgara
Kelebek tavuk
Prosedir: Onceden isitilmis izgara tepsisine
deri tarafi yukar bakacak sekilde yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: BUtUn tavuk, horoz
Pisirme: Taze
: Firin basina tepsi
Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 1011 102/1  201/1
4 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz izgara
925004

@ Diger tarifler igin i¢ sicakh@r ayarlayin: 84°C.

22

20 2/1
40
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Tek parcanin Miktar
agirh (tepsi basina
adet)
400g 9

</\>,< ipuglari

Daha yodun bir lezzet i¢in
1Izgara yapmadan énce
marine edin.

Tek Miktar

ek parcanin (tepsi basina
agirhgi adet)
400g 6

QZ\ ipuclari

Izgara yapmadan énce marine
edin

lzgara

Tavuk gégsu

Prosedir: Daha yodun ve hizli bir
1Izgara izi i¢in aksesuarlar dnceden isitin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Tavuk, hindi

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1
9 6 12 10 20

Aksesuarlar

Capraz desenli izgara tepsisi
922713

Grilled

Chicken legs

Procedure: Marinate before grilling for a
more intense flavor.

Ideal for: Chicken

Cook from: Fresh

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1
6 6 12 10 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz izgara
925004

Capraz desenli izgara tepsisi
922713

201/1
20

20 1/1
20

20 2/1
40

20 2/1
40
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lzgara
Kalin sosis

Prosedir: Daha yodun izgara izleri i¢in
sosisleri dGnceden isitiimis 1zgara tepsisine
yerlestirin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Tavuk veya hindi sosis

Pisirme: Taze

Miktar Firin basina tepsi
Tek ea:g:vqmn (tepsi basina Tepsi basina i 3! psi
agirhgi :
oo adet) eIl 61/1 621 1011 1021  201/1
4009 9 9 6 12 10 20 20
Q?& ipuclari Aksesuarlar
Pisirmeden 6nce sosisleri Kaplamali yapismaz izgara
delin. 925004
lzgara
ince sosis
Prosedir: Daha yodun izgara izleri i¢in
sosisleri dGnceden isitiimis 1zgara tepsisine
yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Tavuk ve hindi sosis
Pisirme: Taze
Miktar ;
Tekagtl'xrll'g:nln (tepsi bagina Tepsi basina Firin basina tepsi
adet) porsiyon 61/ 62/1 1011 102/1 20111
1000g 2 12 6 12 10 20 20

Q( ipuclari

Pisirmeden 6nce sosisleri
delin.

24

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz izgara
925004

20 2/1
40

20 2/1
40



Sis

Tavuk gégsu

Prosedur: Eti sislere gecirin. Ardindan
sisleri rafa dizin.

Hangi Urunler icin ideal: Tavuk g6gsu
veya seritleri

Pisirme: Taze

Tek pqrgqn"q M'iktar
agirhg (tepsi basina
adet)
300g 9

Q( ipuglari

lzgara yapmadan 6nce eti
marine edin ve/veya
baharatlayin. Daha iyi bir fUme
aromasl igin sisleri buzdolabinda
dinlendirin. Benzersiz bir sonug
icin Electrolux Professional
Universal sis rafini ve Volcano
fOmeleyiciyi kullanin.

Firin basina tepsi

Tepsi basina
HERpL 611 6271 1011 1021 2011 202/1
0 6 12 10 20 20 40

Aksesuarlar

Universal sis kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1

FUmeleme Kkiti
922338

Sis

Tavuk kalca

Prosedur: Eti sislere gegirin. Ardindan
sisleri rafa dizin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Tavuk kalca

Pisirme: Taze

Tek parcanin M_iktar
agirhg (tepsi basina

adet)

4009 4-5

Q( ipuclari

Izgara yapmadan &nce eti marine
edin ve/veya baharatlayin. Daha
iyi bir flme aromasi igin sisleri
buzdolabinda dinlendirin.
Benzersiz bir sonu¢ icin Electrolux
Professional Universal sis rafini ve
Volcano fumeleyiciyi kullanin.

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 1011 10 2/1 20 1/1 20 2/1
3 3 6 5 10 10 20

Aksesuarlar

Universal sis kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1

FUmeleme Kkiti
922338

25
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26

140g 12
Q( ipuclari

Make sure not to overfill the
frying baskets for even heat
transmission.

Tek parcanin Miktar
agirhgi (tepsi basina

adet)

20g 12509

Q& ipuclari

Esit 1s1 iletimi icin kizartma
sepetlerini asir doldurmayin.

Kombi kizartma
Panelenmis pirzola

Prosedir: Kizartmadan &nce Uzerine yag
spreyleyin veya énceden kizartiimis pirzola
kullanin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Tavuk veya hindi
pirzola

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Trays per oven
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1
12 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Kombi kizartma
Tavuk nugget

Prosedir: Kizartmadan &nce Uzerine yag
spreyleyin veya 6énceden kizartilmis pirzola
kullanin.

Hangi Urunler icin ideal: Tavuk veya hindi
pirzola

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
10 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

20 2/1
40

20 2/1
40



Buhar ismi -
vuharda pismis 5
tavuk =
O
Prosedir: Buharda pisirmeden énce tavugu >
1izgaralarin Uzerine yerlestirin >
Hangi Urinler igin ideal: BUtun tavuk veya O
diger tavuk parcalari I
Pisirme: Taze (7]
o
Miktar . Tepsi basina porsiyon E
. Tepsi basina
(tepsi basina orsivon =
adet) ‘ porsiy 61/1 62/1 1011 10 2/1 201/1 20 2/1 ¥
8 ‘ 8 6 12 10 20 20 40
Q{ ipuglari Aksesuarlar
BGtUn tavuklar igin tavuk GUglendirilmis mobil tepsi rafi
rafini kullanin. 922694

Tavuk 1zgaralari
922266 GN 1/1
922086 GN 1/2

‘g Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 85°C.

27




Firinlanmis fileto =

Morina

Prosedir: Pisirmeden 6nce filetolar U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urunler i¢in ideal: Kalin balk
filetolar

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tek parcanin Miktar
agirhg (tepsi basina
adet)
200g 10

Q«Z\ ipuclar

Filetolari derili tarafi asagi
bakacak sekilde yerlestirin.
U tepsiyi dnceden isitmaya
gerek yoktur.

Firin basina tepsi

(g Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 60°C.

Tek parganin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
200g 10

Q& ipuclari

Filetolari derili tarafi asagi
bakacak sekilde yerlestirin.
U tepsiyi dnceden 1sitmaya
gerek yoktur.

28

Tepsi basina
porsiyon 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 201/
10 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Firinlanmis filetol
Halibut
Prosedir: Pisirmeden 6nce filetolarn U
tepsilere yerlestirin.
Hangi Urunler icin ideal: Kalin balik
filetolari
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Firin basina tepsi
Tepsi basina
porsiyon 61/1 6 2/1 1011 10 2/1 2011
10 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40



Tek parganin Mil.(tar
agirhg (tepsi basina
adet)
200g 10

Q@ ipuglari

Filetolar derili tarafi asagdi

bakacak sekilde yerlestirin.
U tepsiyi dnceden isitmaya
gerek yoktur.

Firinlanmis fileto =

Somon

Prosedur: Pisirmeden &nce filetolarn U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Gronler icin ideal: Kalin balik
filetolari

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

‘g Diger tarifler igin i¢ sicakligr ayarlayin: 55°C.

Tek parcanin illeEr
pare (tepsi basina

agirhgi ST

150g 8

% ipuclari

Filetolar derili tarafi asagi

bakacak sekilde yerlestirin.
U tepsiyi dnceden 1sitmaya
gerek yoktur.

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
10 6 12 10 20 20
Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler

20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
Firinlanmis filetol=)
Levrek
Prosedir: Pisirmeden &nce filetolar U
tepsilere yerlestirin
Hangi Urinler igin ideal: Her torlU tek
porsiyonluk balik filetosu
Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tepsi basina Firin basina tepsi

porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40

29



Tek parg¢anin LTy
pare (tepsi basina

agirhgi adeb)

150g 8

Q& ipuglari

Filetolar derili tarafi asagdi
bakacak sekilde yerlestirin. U
tepsiyi 6nceden isitmaya
gerek yoktur.

Tek pargcanin (terili(tsg§lna
irhd
agirhg adet)
150g 12

Q& ipuclan

Tuzlanmigssa morinanin tuzunu
aln.

Muhtesem bir doku icin i¢
sicakhgr 58°C'ye ayarlayin.

Firinlanmis fileto

Cipura
Prosedur: Pisirmeden dnce filetolan U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her torlU tek
porsiyonluk balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Bugulama
Morina fileto
Prosedur: Filetolar delikli U tepsilere
yerlestirin
Hangi Urinler igin ideal: Her torlU tek
porsiyonluk balik filetosu
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
6 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Paslanmaz c¢elik delikli tepsi
65mm
329018

‘B Diger tarifler icin i¢ sicakhidi ayarlayin: 60°C.

30
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Bugulama
Cuttlefish

Prosedur: Mirekkepbaligini delikli U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Orta-bUyUk
murekkepbalig

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/ 10 2/1 20 1/1

1200g 6 12 10 20 20 40
Q& ipuclari Aksesuarlar
Dokunaglarin pisme sUresi Paslanmaz ¢elik delikli tepsi
daha uzun olabilir. 65mm

329018

Bugulama

Istakoz

Prosedir: Istakozlari delikli U
tepsilere yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: Istakoz
veya kerevit

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1

62/1 101/1 10 2/1 20 1/1

400g 6 12 10 20 20 40
QZ\ ipuclari Aksesuarlar
Esit bir pisirme i¢in pisirmeden Paslanmaz ¢elik delikli tepsi
once i1stakozu baglayin 65mm

329018

31




Bugulama
Midye ve istiridye
Prosedir: Esit sekilde dagitin ve

tepsilere asir yikleme yapmayin

Hangi Uronler icin ideal: Midye ve

istiridye

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1
6 12 10

101/1

10 2/1 20 1/1
20 20 40

Q( ipuglari

Aksesuarlar

Pisirme sivilarindan tasarruf
etmek istiyorsaniz normal
paslanmaz celik tepside

pisirin.

Paslanmaz celik delikli tepsi
65mm
329018

1200g

Bugulqmca
Ahtapot

Prosedir: Ahtapotu delikli U
tepsilere yerlestirin

Hangi Urinler i¢in ideal: Orta-bUyUk
ahtapot

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1
6 12 10

101/1

10 2/1 20 1/1 20 2/1

20 20 40

Qg\ ipuglari

Aksesuarlar

Muhtesem bir sonug igin
ahtapotu baharat veya
aromalarla birlikte vakumlu
torbalarda pisirin..

Paslanmaz ¢elik delikli tepsi
65mm
329018
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Bugulama

Karidesler

Proseduir: Karidesleri delikli U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Soyulmus
karides

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 6 2/1 101/1 10 2/1 201/1
6 12 10 20 20 40
Q{ ipuglari Aksesuarlar
Soyulmamis karidesleri bitun Pisirme sepetleri
halde 5 dakika pisirin. Kafalar 922239

ayrimis soyulmamis karidesleri
4 dakika pisirin.

Bugulamq

Cipura
Prosedir: Filetolari delikli U tepsilere
yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: Derisiz fileto

Pisirme: Taze veya dondurulmus

20 1/1

20 2/1

61/1 62/1 101/ 10 2/1
6 12 10 20 20 40

150g

Qg\ ipuglan Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tavalar

/ 20mm

922651
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80g

Bugulamca

Kalamar Ul

Prosedir: Kalamarlari delikli U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Kalamar
U10 boyut/agirlik

Pisirme: C6zdUriImuUs

61/1 62/1 101/ 10 2/1 201/1
6 12 10 20 20 40

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Yumusak bir sonug icin U10
kalamarlar yalnizca 4-5 dakika

pisirin.

Paslanmaz celik delikli tepsi
65mm
329018

200g

Bugulama

Kalamar U5

Prosedir: Kalamarlari delikli U
tepsilere yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: Kalamar
U5 boyut/agirlik

Pisirme: C6zdiriimus

62/1

101/ 10 2/1

61/1 20 1/1 20 2/1

6 12 10 20 20 40

QZ\ ipuglari

Aksesuarlar

Yumusak bir sonug icin U5
kalamarlari 6-8 dakika pisirin.

Paslanmaz ¢elik delikli tepsi
65mm
329018
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Firinlama

Levrek

Prosedir: Probu asagidaki resimde
gosterildigi gibi yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: BUtin veya
tek porsiyonluk balik

Pisirme: Taze

Trays per oven

Weight single Quantity .
R Portions tray
piece (pcs per tray)
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1
3009 6 6 3 6 5 10 10 20
Q}/& ipuglari Aksesuarlar

Levregi pisirmeden &nce Kaplamali yapismaz U tepsiler
aromatik otlar, limon ve 40mm
sarimsakla doldurun. Derisiyle 925010 GN 1/2
servis edilecekse pisirmeden 925001 GN 1/1

once pullarini temizleyin.

‘g Diger tarifler i¢in i¢ sicakligr ayarlayin: 68°C, bitin tek porsiyonluk balik.

Firinlama
Cipura

Prosedir: Probu asagidaki resimde
gosterildigi gibi yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: BOtin veya
tek porsiyonluk balik

Pisirme: Taze

Trays per oven

Weight single Quantity Portions tray
pc (pcs per tray)
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1
300g 6 6 3 6 5 10 10 20
Qg ipuclari Aksesuarlar
Levregdi pisirmeden 6nce Kaplamali yapismaz U tepsiler
aromatik otlar, limon ve 40mm
sarimsakla doldurun. Derisiyle 925010 GN 1/2
servis edilecekse pisirmeden 925001 GN 1/1

énce pullarini temizleyin.

(g Diger tarifler icin i¢ sicakligr ayarlayin: 68°C, bitin tek porsiyonluk balik.



lzgara
Ahtapot

Prosedur: Izgara yapmadan dnce
aksesuarlari isitin.

Hangi Urinler igin ideal: BOtin veya
dilimlenmis énceden pisirilmis ahtapot

Pisirme: Taze

Trays per oven

Weight single Quantity Portions tray
pc (pcs per tray)
61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
1.2kg 2 6-8 3 6 5 10 10
Q& ipuglari Aksesuarlar
FUme tadi icin 1zgara sirasinda Cift tarafli izgara (bir tarafi
Volcano fumeleyiciyi kullanin. nervirlU diger tarafi duz)
Ahtapotu dogrudan 1zgara 925003
aksesuarlarl Uzerinde 1zgara
. . . Kaplamali yapismaz izgara
yapin veya sislere gecirerek sis 925004
rafini kullanin.
Capraz desenliizgara
tepsisi - 922713
FUmeleme kiti - 922338
Universal sis Kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1
lzgara
Karidesler
Prosedur: Izgara yapmadan énce
aksesuarlari isitin.
Hangi Uronler icin ideal: Her boy karides
Pisirme: Taze
; ; : Firin basina tepsi
Weight single Quantity Portions tray
pc (pcs per tray)
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
/ 1.5kg 4 3 6 5 10 10

QQ ipuglar

FUme tadi icin 1zgara sirasinda
Volcano fumeleyiciyi kullanin.
Karidesleri dogrudan izgara
aksesuarlari Uzerinde 1zgara
yapin veya sislere gecirerek sis
rafini kullanin.
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Aksesuarlar

Capraz desenli izgara
tepsisi - 922713

FUmeleme kiti - 922338

Universal sis kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1

20 2/1
20

20 2/1
20



lzgara
Somon

Prosedir: Izgara yapmadan énce
aksesuarlari isitin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Bitin
baliktan kalin dilimler

Pisirme: Taze

10 2/1 20 1/1

61/1 62/1 101/

180g 3 6 5 10 10 20
Q( ipuclari Aksesuarlar

MUkemmel bir X-1zgara izi i¢in Cift tarafli izgara (bir tarafi

ag 1zgaray!i kullanin. nervurly diger tarafi diz)
925003
Kaplamal yapismaz izgara
925004
Capraz desenli izgara tepsisi
922713

lzgara
Deniz taragi

Prosedir: Izgara yapmadan énce
aksesuarlari isitin.

Hangi Urinler icin ideal: Kabuksuz taze
bitin deniz taragi

Pisirme: Taze

61/1 62/1 101/1 10 2/1 2011 20 2/1
3 6 5 10 10 20
QZ\ ipuglari Aksesuarlar
FOme tadi i¢in 1zgara sirasinda Cift tarafli izgara (bir tarafi
Volcano fumeleyiciyi kullanin. nervurlt diger tarafi duz)
Deniz taraklarini dogrudan 925003
1zgara aksesuarlar zerinde

1zgara yapin veya sislere tCoprgz 333‘;?:! Izgara
gecirerek sis rafini kullanin epsist -
FUmeleme kiti - 922338

Universal sis Kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1
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lzgara
Kalamar U10

Prosedir: Izgara yapmadan dnce
aksesuarlari isitin.

Hangi Urinler igin ideal: Taze bitin

kalamar

Pisirme: Taze

Weight single Quantity
pc (pcs per tray)
80g 2kg

% ipuglar

FOme tadi i¢in 1zgara sirasinda
Volcano fUmeleyiciyi kullanin.
Kalamarlar dogrudan izgara
aksesuarlari Uzerinde 1zgara
yapin veya sislere gecirerek sis
rafini kullanin.

Weight single Quantity
pc (pcs per tray)
759 12

Q(ipuglcm

Filetolar 6nceden
kizartilmamissa her iki tarafina
da yag spreyleyin.

38

Trays per oven
Portions tray

61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
8 3 6 5 10 10
Aksesuarlar
Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervUrly diger tarafi duz)
925003
Kaplamali yapismaz izgara
925004
Capraz desenliizgara
tepsisi - 922713
FUmeleme kiti - 922338
Universal sis kiti
922324 GN 1/1
922325 GN 2/1
Kombi kizartma
Panelenmis fileto
Prosedir: DUz U tepsilere esit sekilde
dagitin.
Hangi Gronler icin ideal: Her tirlU
panelenmis balik filetosu
Pisirme: Sadece dondurulmus
Trays per oven
Portions tray
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
6 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
20

20 2/1
40



Kombi kizartma
Kalamar halkalari

Prosedir: Kizartma sepetlerine esit
sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Panelenmis
veya hamur kapli kalamar halkalari

Pisirme: Sadece dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
6 12 10 20 20 40
Q( ipuclari Aksesuarlar
Filetolar 6nceden Pisirme sepetleri
kizartimamissa her iki tarafina 922239

da yag spreyleyin.

Kombi kizartma
Balik kroket

Prosedir: Kizartma sepetlerine esit
sekilde yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: Her tirlU
panelenmis balik fileto kroket

Pisirme: Sadece dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011 20 2/1
6 12 10 20 20 40
QZ\ ipuclari Aksesuarlar
Filetolar 6nceden Pisirme sepetleri
kizartilmamissa her iki tarafina 922239

da yag spreyleyin.
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Pose

Somon
Prosedir: Siviyi hazirlayin

Hangi Urinler igin ideal: Ayni
bUyUklUkte/agirlikta bUtin balik filetosu

Pisirme: Taze

61/1 62/1 101/1 10 2/1

6 12 10 20 20 40
Q( ipuglar Aksesuarlar
Pisirme sivisini en sevdiginiz Kaplamali yapismaz U tavalar
baharatlarla zenginlestirin 60mm
925011 GN 1/2
925002 GN 1/1

‘g Diger tarifler icin i¢ sicakhigr ayarlayin: 55°C.

Graten

Morina

Prosedir: MUkemmel bir sonug igin,
baharatlanan balik filetolarini U tepsilere
yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin.

Hangi Orinler igin ideal: Ayni
bUyUklUkte/adirlikta balik filetolar

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1

150g 3 6 5 10 10 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
Pankoya taze otlar, baharatlar, Kaplamali yapismaz U tepsiler
yag ve diger ¢esnilerle 6zel bir 20mm
dokunus katin. 925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
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150g

Graten
Halibut

Prosedir: MUkemmel bir sonug igin,
baharatlanan balik filetolarini U tepsilere
yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin.

Hangi Urinler igin ideal: Ayni
bUyUklUkte/agirlikta balik filetolar

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

62/1
6

101/
5

10 2/1
10

201/1
10

20

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Pankoya taze otlar, baharatlar,
yag ve diger ¢cesnilerle 6zel bir
dokunus katin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

600 - 700gr

Graten
Midye

Prosedir: MUkemmel bir sonug igin
midyeleri veya istiridyeleri U tepsilere
yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin

Hangi Urinler igin ideal: Ayni
bUyUklUkte/agirkta midye/istiridye

Pisirme: Taze veya dondurulmus

10 2/1
10

20 1/1
10

20 2/1
20

61/1
3

62/1
6

101/
5

Q( ipuclar

Aksesuarlar

Pankoya taze otlar, baharatlar,
yag ve diger ¢cesnilerle 6zel bir
dokunus katin.

Paslanmaz ¢elik tepsi
20mm
329003 GN 1/1
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180g

Graten

Somon

Prosedir: MUkemmel bir sonug igin,
baharatlanan balik filetolarini U tepsilere
yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin.

Hangi Urinler igin ideal: Ayni bUyUklUkte/
agirlikta balik filetolari

Pisirme: Taze veya dondurulmus

10 2/1
10

61/1
3 6 5

62/1 101/

20

Q( ipuclar

Aksesuarlar

Pankoya taze otlar, baharatlar,
yag ve diger ¢esnilerle 6zel bir
dokunus katin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

Graten

Deniz taragi

Prosedir: MUkemmel bir sonug icin,
baharatlanan deniz taraklarini U tepsilere
yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin.

Hangi Urinler igin ideal: Kabuklu deniz
taradi veya ayni boyutta/agdirlikta diger
kabuklu deniz Grinleri

Pisirme: Taze veya dondurulmus

10 2/1
10

20 1/1
10

20 2/1
20

61/1
3 6 5

62/1 10 1/1

Q& ipuglan

Aksesuarlar

Pankoya taze otlar, baharatlar,
yag ve diger cesnilerle 6zel bir
dokunus katin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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150g

Graten

Levrek

Prosedir: MUkemmel bir sonug igin,

baharatlanan balik filetolarini U tepsilere

yerlestirin. Ardindan pankoyu serpin

Hangi Orinler igin ideal: Ayni
bUyUklUkte/adirlikta balik filetolar

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 6

3

2/1 101/1
6 5

10 2/1 20 1/1
10 10

20

Qz\ ipuclari

Aksesuarlar

Pankoya taze otlar, baharatlar,
yag ve diger ¢cesnilerle 6zel bir
dokunus katin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

150g

Givecg

Morina

Prosedir: Baharatlanan baliklar U
tepsilere yerlestirin

Hangi Urinler igin ideal: Az sivi ile
pisirilen balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

62/1

101/
6 5

20 2/1
20

10 2/1 20 1/1
10 10

QZ\ ipuclar

Aksesuarlar

Pisirme sivinizi taze otlar,
baharatlar ve diger ¢cesnilerle
zenginlestirin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1
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150g

Givecg
Halibut

Prosedir: Baharatlanan baliklar U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Az siviile
pisirilen balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

6

2/1
6 5

101/

10 2/1
10 10 20

Q{ ipuglari

Aksesuarlar

Pisirme sivinizi taze otlar,
baharatlar ve diger ¢cesnilerle
zenginlestirin

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

180g

Givecg

Somon

Prosedir: Baharatlanan baliklart U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Az sivi ile
pisirilen balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

62/1

101/

6 5

10 2/1 20 1/1 20 2/1
10 10 20

Qg ipuclari

Aksesuarlar

Pisirme sivinizi taze otlar,
baharatlar ve diger ¢cesnilerle
zenginlestirin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1
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150g

Giveg

Levrek

Prosedir: Baharatlanan baliklar U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Az siviile
pisirilen balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

6

2/1 101/
6 5

10 2/1
10 10 20

Q( ipuglari

Aksesuarlar

Pisirme sivinizi taze otlar,
baharatlar ve diger ¢cesnilerle
zenginlestirin

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

60mm
925011 GN 1/2
925002 GN 1/1

150g

Givecg

Cipura
Prosedir: Baharatianan baliklar U
tepsilere yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Az sivi ile
pisirilen balik filetosu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
3

62/1

1011
6 5

10 2/1 20 1/1 20 2/1
10 10 20

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Pisirme sivinizi taze otlar,
baharatlar ve diger ¢cesnilerle
zenginlestirin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1
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Yumurta

Kizarmisg

Prosedir: Yapismaz yumurta kizartma
tepsisini kullanin.
Hangi Urinler igin ideal: Kizarmis yumurta

Pisirme: Taze

Trays per oven

Welght single Quantity Portions tray
piece (pcs per tray)
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
60g 8 4 6 12 10 20 20
Q& ipuglar Aksesuarlar
Kaplama igin sivi yag, Kaplamali yapismaz yumurta
tereyadi veya yapismaz kizartma tepsisi
sprey kullanin. 925005
Haslanmis
Sert haslanmis
Prosedur: En iyi sonuc icin delikli tepsileri kullanin
Hangi Urinler icin ideal: Yumurta
Pisirme: Taze
Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
. 1w (tepsi basina .
agirhgi porsiyon
adet) 61/1 62/1 1011 102/1  201/1
60g 50 25 6 12 10 20 20

Q& ipuclar
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Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Paslanmaz c¢elik delikli tepsi
65mm
329018

20 2/1
40

20 2/1
40



Haslanmig

Yumusak haslanmis

Prosedur: En iyi sonug icin delikli tepsileri
kullanin.

Hangi Urinler i¢gin ideal: Yumurta

Pisirme: Taze

Tek pargcanin e Tepsi basina Firin basina tepsi
e (tepsi basina .
agirhgi porsiyon
adet) 61/1 62/1 101/ 102/1  201/1
60g 50 25 6 12 10 20 20
QQ ipuclar Aksesuarlar
Paslanmaz c¢elik delikli tepsi
65mm
329018
/
Pisirme sepetleri
922239
Cirpilmisg
Prosedur: En iyi sonu¢ icin delikli tepsileri
kullanin.
Hangi Gronler i¢gin ideal: Yumurta
Pisirme: Taze
Tek parganin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi bagina porsiyon
adet) 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
/ 2kg 8-10 3 6 5 10 10

Q& ipuglari

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tavalar
60mm

925011 GN 1/2

925002 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
20
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Yumurta



Yumurta
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Tek parcanin

agirhg

60g

Tek parg¢anin

agirhig

709

Miktar
(tepsi basina
adet)

50

Qg ipuglar

Pose

Prosedur: Yumurtalar kabuklu
olarak pisirilmelidir..
Hangi Gronler icin ideal: Yumurta

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
50 6 2 10 20 20

Aksesuarlar

Paslanmaz celik delikli tepsi
65mm
329018

Sufle

Prosedur: Sufleleri U tepsilerine aralarinda
esit mesafe birakarak yerlestirin.

Hangi Uronler icin ideal: Sufle tarzi

Pisirme: Taze

Miktar .
(tepsil basin Tepsi bagina Firin basina tepsi
orsiyon
adet) i 61/1 62/1  101/1 1021  201/1
1kg 15 3 6 5 10 10

Q&\ ipuclar

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

20 2/1
40

20 2/1
20



Tepsi basina 1.25 kg

Guvec
Prosedir: Tepsilere dizip

baharatlayin ve pisirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her
torlo kesilmis sebze

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
6

62/1

10 1/1 10 2/1 201/1
12 10 20 20 40

Q{ipuglarl

Aksesuarlar

Pistikten hemen sonra
sebzeleri taze feslegen veya
diger taze otlarla karigtirin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Buharda pisirme

Brokoli

Prosedir: Pisirmeden &nce saplarini kesin..

Hangi Urinler igin ideal: Brokoli

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1
6

62/1

10 1/1 10 2/1 201/1
12 10 20 20 40

20 2/1

Q( ipuglari

Aksesuarlar

Bu pisirme programini firinda
brokoli igin 6n pisirme
programi olarak kullanin.

Pisirme sepetleri
922239
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Buharda pisirme
Havug

Prosedir: Havuclari pisirmeden &nce
soyun ve kesin..

Hangi Urinler igin ideal: Havug ve yaban
havucu

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/ 10 2/1 20 1/1
6 12 10 20 20 40

Q( ipuglan

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Buharda pisirme
Karnabahar

Prosedir: Pisirmeden 6nce saplarini kesin..
Hangi Urinler igin ideal: Karnabahar veya

Roma brokoli

Pisirme: Taze veya dondurulmus

20 1/1 20 2/1

61/1 62/1 1011 10 2/1
6 12 10 20 20 40

Q( ipuglari

Aksesuarlar

Bu pisirme programini
firnda karnabahar igin 6n
pisirme programi olarak
kullanin.

Pisirme sepetleri
922239
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Buharda pisirme
Kabak

Proseduir: Kabagi pisirmeden 6nce dilimleyin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Kabak

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1
6 12 10 20 20 40

20 1/1

Qg ipuclan Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Buharda pisirme
Patates

Prosedir: Pisirmeden 6nce soyun ve
kUp kUp dograyin veya dilimleyin

Hangi Urinler igin ideal: Her torl0
patates

Pisirme: Taze veya dondurulmus

10 2/1

20 2/1

61/1 10 1/1 20 1/1

62/1

2.5kg 6 12 10 20 20 40
Qg ipuglari Aksesuarlar
Bu pisirme programi firinda Pisirme sepetleri
patates icin 6n pisirme 922239
programi olarak kullanilabilir.
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lzgara

Prosedir: Izgara yapmadan &nce kesin
ve baharatlayin.
Hangi Urinler igin ideal: Her torlU 1zgara

sebze

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/ 10 2/1 201/1
6 12 10 20 20 40

Q{ ipuglari

Aksesuarlar

istenen 1zgara izine gére
aksesuari segin.

Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervirlU diger tarafi diz)
925003

Kaplamali yapismaz izgara
925004

Capraz desenli 1zgara tepsisi
922713

Graten
Besamel

Prosedir: Besameli 6nceden pisirilmis
sebzelerin Uzerine dokun.

Hangi Urinler igin ideal: Her tirlU sebze
graten

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/
6 12 10 20 20 40

10 2/1 20 1/1

20 2/1

QZ\ ipuclari

Aksesuarlar

MUkemmel bir renk almasi
icin pisirmeden dnce Uzerine
peynir ve tereyadi serpin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1
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Graten

Hangi Urinler igin ideal: Her tirlU sebze
pane graten

| &
Pane 2
Prosedir: Pisirmeden 6nce panko Qo
serpin. N
0
L)
(72

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1

2.5kg 6 12 10 20 20 40
Q( ipuglari Aksesuarlar
MUkemmel bir sonug igin Kaplamali yapismaz U tepsiler
pankoyu rende peynir, taze otlar, 40mm
tereyadi veya sivi yag ile 925010 GN 1/2
zenginlestirin. 925001 GN 1/1

Kombi kizartma
Hamur kaplamali sebzeler

Prosedur: Pisirmeden &nce tepsilere
esit sekilde yayin

Hangi Urinler igin ideal: Her tiurld
dondurulmus, ©&nceden  kizartiimis,
hamur kaplamall sebzeler

Pisirme: Dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 2/1

6 12 10 20 20 40

201/1

1.5kg

Q& ipuclar Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

/ Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Tek parg¢anin

54

agirhgi

0.8 - 1.2kg

Miktar
(tepsi basina

adet)

Ipc

Qg ipuglar

Tek parcanin

agirhgi

0.8 - 1.2kg

Miktar
(tepsi basina
adet)

Qg ipuglari

Ipc

Kombi kizartma
Patates kizartmasi

Prosedur: Pisirmeden once tepsilere
esit sekilde yayin

Hangi Gronler icin ideal: Onceden
kizartilimis, dondurulmus her torlU
patates kizartmasi

Pisirme: Dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

Kombi kizartma

Sogan halkalari

Prosedur: Pisirmeden dnce tepsilere
esit sekilde yayin.

Hangi Urinler icin ideal: Onceden
kizartilmis, dondurulmus her torlo
sogan halkasi

Pisirme: Dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40



Miktar
LEs pareanin (tepsi basina
agirhgi adet)
0.8 - ]Zkg Ipc
</3§ ipuclar
/
Tek parganin M_ikl:ar
agirhgi (tepsi basina
adet)
0.8 - 1.2kg Toc

Q& ipuglari

Kombi kizartma
Patates kroket

Prosedir: Pisirmeden dnce tepsilere
esit sekilde yayin.

Hangi Gronler icin ideal: Onceden
kizartilmis, dondurulmus her torlo
kroket

Pisirme: Dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 2011
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

Kombi kizartma

Elma dilim patates

Prosedir: Pisirmeden &nce tepsilere
esit sekilde yayin.

Hangi Urinler icin ideal: Onceden
kizartilmis, dondurulmus her tirlo
elma dilim patates

Pisirme: Dondurulmus

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40
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Firinlanmis patates

Prosedir: Patatesleri soymadan fircayla
temizleyip patates firnina yerlestirin.

Hangi Uronler igin ideal: Her tirl0 kabuklu
patates

t
9
0
N
e
o
7

Pisirme: Taze

61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1
300 - 4509 3 6 5 10 10 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
Pisirmeden &nce baharatlamayin. Patates pisirme aparati
925008
Kurutma
Kereviz

Prosedir: Kurutmadan énce
temizleyin, soyun ve ince
dilimleyin.

Hangi Urinler igin ideal: Kereviz,
havug veya diger kdk sebzeler

Pisirme: Taze

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
6 12 10 20 20 40
Q( ipuclari Aksesuarlar
MUkemmel ¢itir bir sonug igin Kurutma tepsisi
kurutmadan énce kaynar 922652

suda blange edin.
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Kurutma
Kiraz domates

Prosedir: Yikayin, ikiye bolun,
baharatlayin ve kurutun.

Hangi Urinler igin ideal: Her torly
kicUk boy domates

Pisirme: Taze

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1 20 2/1

/ 0.5 - 0.7kg 6 12 10 20 20 40
Q( ipuglari Aksesuarlar
MUkemmel lezzet i¢in tuz, seker, Kurutma tepsisi
taze ve kuru kekik ve zeytinyagi 922652
ile tatlandirin.

Firinlama
Patates

Prosedur: Esit sekilde dagitin ve
tepsilere asir yukleme yapmayin.

Hangi Urinler igin ideal: Her torl0
patates

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1

2.5kg 6 12 10 20 20 40
Q(ipugqn Aksesuarlar
MUkemmel lezzet icin taze Kaplamali yapismaz U tepsiler
otlarla tatlandiriimig 40mm
tereyagi kullanin. 925010 GN 1/2
925001 GN 1/1
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Pilav(s)

Haslanmig

Prosedur: Pirinci, sivilari ve baharatlar
kanigtirin. U tepsilere dagitin.

Hangi Urinler igin ideal: Her tirl0 beyaz
piring
Pisirme: Taze

Miktar . Firin basina tepsi
Tek eqlig‘:qnln (tepsi basina Tepos: ski)aj:‘na
agirhgr adet) el 611 621 1011 1021  201/1
1.5kg piring
/ +1.95kg sU 15 6 12 10 20 20
Q& ipuglari Aksesuarlar

Pisirme sUresini ambalaj Uzerindeki = Kaplamali yapismaz U tepsiler

talimatlara gére ayarlayin. Pisirme  40mm

sirasinda tepsinin Uzerini 925011 GN 1/2

kapatmaniza gerek yoktur. 925002 GN 1/1

Pisirmeye hem soduk hem de ilik su

ile baslanabilir.
Pilavl=]
Pilav
Prosedur: Pirinci, sivilari ve baharatlari
kanstirin. U tepsilere dagitin.
Hangi Uronler igin ideal: Her tirl0 pilav
Pisirme: Taze

Tek parcanin Miktar Tepsi b i
ae Ig“ (i) (i) epsi basina Firin basina tepsi
girhgi porsiyon
adet) 61/1 6 2/1 101/1 10 2/1 2011
1.5kg piring
/ + 2.25kg su 16 6 12 10 20 20

<\>,< ipuglari
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Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
60mm

925011 GN 1/2

925002 GN 1/1

20 2/1

40

20 2/1

40



Tek parcanin LSy
pare (tepsi basina
agirhg adet)
/ 1.5kg rice
+1.8kg water

%ipugldrl

/
Tek parcanin Mjktar
agirhg (tepsi bagina
adet)
/ 1kg piring
+ 3kg su

QQ ipuglari

1 litre suya 5-10 gram
tuz kullanin.

Pilav

Susi
Prosedur: Pirinci birkag kez yikayin.

Sivilari ve baharatlar U tepsilere
yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her torlU susi
pirinci

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
R 611 6271 1011 1021  201/1
/ 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Paslanmaz celik tepsi
40mm
329004 GN 1/1
Makarna
Kurutulmus
Prosedir: Makarnayi, sivilari ve baharatlar
karistirin. U tepsilere yerlestirin. Makarnayi
pistikten sonra suzin.
Hangi Urinler igin ideal: Her tirl0 kuru
makarna
Pisirme: Taze
Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
12 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Paslanmaz celik tepsi
65mm
329008 GN 1/1

20 2/1

40

20 2/1

40
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Makarna
yemekleri

Cannelloni

Prosedir: MUkemmel esit pisirme sonucu

icin U tepsileri kullanin.

Hangi Urinler igin ideal: Cannelloni/
dolgulu krep veya ayni boyutta/agirlikta

benzer dolgulu makarna

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Q& ipuglari

1 litre suya 5-10 gram
tuz kullanin.

Paslanmaz celik tepsi
65mm
329008 GN 1/1

‘B Diger tarifler icin i¢ sicaklidi ayarlayin: 70°C.

Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
Tek earﬁqnln (tepsi basina porsiyon
agiriat adet) 611 621 1011 1021  201/1
250g 4kg 15 6 12 10 20 20
Q& ipuglari Aksesuarlar
Paslanmaz celik tepsi
55mm
/ 329005 GN 1/1
{g Diger tarifler icin i¢ sicakh@r ayarlayin: 70°C.
Makarna
yemekleri
Lazanya
Prosedir: MUukemmel esit pisirme
sonucu icin U tepsileri kullanin.
Hangi Urunler icin ideal: Benzer
makarna yemekleri
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Mikt .
Tek parcanin (tepsil bg;mcl Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhgi porsiyon
qirig adet) 611 621 1011 1021  201/1
/ 6kg 24 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

20 2/1
40

20 2/1
20



Tek parcanin

agirhgi

Tek parcanin

agirhgi

Miktar
(tepsi basina
adet)

kg

Q( ipuglar

Miktar
(tepsi basina

adet)

Qg ipuglari

kg

Taze makarna pastérizasyonu
Cappelletto

Prosedir: Pisirmeden 6nce gida termometresini
bir parca makarnanin i¢ine yerlesgtirin.
Pisirdikten sonra kolayca cikarilabilmesi

icin yagh kagit kullanin

Hangi Urinler igin ideal: Benzer
bUyUklUkte/agdirlikta dolgulu makarna

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011 20 2/1

/ 6 12 10 20 20 40

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tepsiler

20mm

922651

Taze makarna pastérizasyonu
Spaghetti chitarra

Prosedur: Pisirdikten sonra kolayca ¢ikarilabilmesi
icin yagh kagit kullanin

Hangi Urinler icin ideal: Ayni
bUyUklUkte/adirlikta her torli makarna

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 201/1 20 2/1
/ 6 12 10 20 20 40

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tepsiler

20mm

922651
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Tek parganin

Tek parcanin

62

agirhgi

agirhig

Miktar
(tepsi basina

adet)

kg

Q& ipuclari

Miktar
(tepsi basina

adet)

%ipugldrl

kg

Taze makarna pqstérizasyonu

Tagliatella

Prosedur: Pisirdikten sonra kolayca
cikarilabilmesi i¢in yagl kagit kullanin

Hangi Gronler icin ideal: Ayni bUyUklUkte/
agirlikta her tirld makarna

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
/ 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tepsiler

20mm

922651

20 2/1
40

Taze makarna pqstérizasyonu

Tagliolino

Prosedur: Pisirdikten sonra kolayca
cikarilabilmesi i¢in yagl kagit kullanin.

Hangi Urinler icin ideal: Ayni
bUyUklUkte/agdirlikta her torli makarna

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 1011 10 2/1 20 1/1
/ 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tepsiler

20mm

922651

20 2/1
40



Tek parcanin

agirhgi

Miktar
(tepsi basina
adet)

Q& ipuclari

kg

Taze makarna pastérizasyonul«]

Tortello

Prosedir: Pisirmeden &nce gida
termometresini bir par¢ca makarnanin igine
yerlestirin. Pisirdikten sonra kolayca
¢cikarilabilmesi icin yagl kagit kullanin

Hangi Urinler icin ideal: Benzer
bUyUklikte/agirlikta dolgulu makarna

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1
/ 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz delikli
U tepsiler

20mm

922651

20 2/1
40
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quqlqma

Bage

Prosedir: Dogrudan firin tepsilerinde
mayalanmaya birakin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Ayni boyut
veya agirlikta her torld baget

Pisirme: Taze

20 2/1

201/1

61/1 62/1 101/1 10 2/1
300g 6 12 10 20 20 40
Q{ ipuglari Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz
baget tepsisi
/ 925007

Mayali hamur

Baget

Prosedir: Bageti ayni yapismaz
baget tepsisinde mayalandirip pisirin
Hangi Urinler igin ideal: Ayni boyut
veya agirlikta her turls baget

Pisirme: Taze

20 2/1

201/1

61/1 62/1 101/1 10 2/1
300g 3 6 5 10 10 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
MUkemmel bir sekil ve sonu¢ i¢in Kaplamal yapismaz
yapismaz baget tepsisini baget tepsisi
kullanin. 925007
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Tek parcanin lger
'E’ g.. (tepsi basina
agirhgi adet)
70g 6

Qg ipuglari

Her birine sekil verdikten sonra
hizlica soguk suya, ardindan
beyaz veya siyah susama ya da
diger tohumlara batirin.

Tek parcanin Mjktqr
agirhg (tepsi basina
adet)
309 5409

Q& ipuclari

Pisirmeden &nce, mayalanmis

ekmekleri kesik kenarlarindan biri

asagida kalacak sekilde U
tepsilere yerlestirin.

Mayali hamur

Hamburger ekmegi

Prosedir: Mayall ekmegi U tepsilere
esit sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Ayni boyut
veya agirlikta her tirl0 kigUk ekmek

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1
6 3 6 5 10 10
Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler

20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
Mayali hamur
Tereyagh ekmek 30g
Prosedir: Mayal ekmegi U tepsilere esit
sekilde yerlestirin.
Hangi Urunler icin ideal: Ayni
bUyUklUkte veya agirlikta her torld kigUk
ekmek
Pisirme: Taze

Tepsi bagina Firin basina tepsi
porsiyon 61/1 621 1011 1021 201/1
18 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
20

20 2/1
20
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Leavened dough

Ciabatta

Procedure: Place the ciabatta loafs evenly
on the U-pan trays.

Ideal for: Any size and weight of ciabatta
bread

Cook from: Fresh

Tek Miktar
€k parcanin (tepsi basina

agirhgi adet)

200g 3-5

Q&ipuglarl

Before baking, place the
leavened loafs on the U-pan
trays, leaving one of the cut sides
down.

Tek Miktar
ek parcanin (tepsi basina

agirhgi adet)

/ 1.3kg

Q& ipuclari

Top with salamoia (oil, water,
salt) for a crunchy and shiny
result.
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Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 2011
3-5 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Leavened dough

Focaccia bread

Procedure: Leaven and bake the focaccia
in the same U-pan tray.

Ideal for: Any kind focaccia or similar flat
bread

Cook from: Fresh

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011
8 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

20 2/1
20

20 2/1
20



Leavened dough

Loaf bread

Procedure: Place the food probe in vertical
position in the loaf before baking.

Ideal for: Any kind of sandwich bread

Cook from: Fresh

Miktar . Firin basina tepsi
Tekaei:ﬁ?nln (tepsi basina Te:os: ski)aj:‘na
giriig adet) v 61/1 62/1 1011 1021 20111
750g - 1kg 2.1kg 3 2 4 3 6 6
Qz\ ipuglar Aksesuarlar
Use non-sticking loaf tins for a Kaplamali yapismaz U tepsiler
perfect shape and result. 20mm
925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
‘g For other recipes, simply adjust the core temperature: 90°C.
Leavened dough
Rustic bread 1kg
Procedure: Flip the leavened bread upside
down a few seconds before baking.
Ideal for: Any type of rustic bread of the
same size or weight
Cook from: Fresh
Tek parganin AL . Firin basina tepsi
aF',lrllg' 1 5zl e Tep::‘s?agand
i adet) Al 611 621 1011 10271  201/1
Tkg 1 1 3 6 5 10 10

</>\,§ ipuclar

For a better bread texture:
Preheat some frying griddle

trays (smooth side up) while
preheating for the baking cycle.
When preheated, slide the U-pan
trays with the bread on top of the
preheated frying griddles.

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervUrlU diger tarafi diz)
925003

20 2/1

20 2/1
20

67



Miktar
TekaEi:ﬁ?nln (tepsi basina
girlig adet)
300 - 350g 4

Q& ipuglari

1 portion corresponds to % of a
baguette.

Tek pargcanin Miktar
agirhgi (tepsi basina
adet)
360g 4

Q& ipuglari

Apply characteristic cuts on top
right before starting the baking
cycle.

1 portion corresponds to % of a
baguette.

Half load is recommended
because the prove & bake
baguette is typically not of a
standard size and may increase
in volume with rising.
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Par-baked

Baguette

Procedure: Place the parbaked bread
on non-stick baguette trays or on U-pan
trays.

Ideal for: Any kind of parbaked baguette
of the same size or weight

Cook from: Only frozen

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20
Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz baget
tepsisi
925007
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Prove & bake
Baguette
Procedure: Place the baguette on the
non-stick baguette tray and run the fully
automatic cycle.
Ideal for: Any kind of baguette of the similar
size and weight or weight
Cook from: Fresh
. Firin basina tepsi
Tepsi basina
porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
16 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz
baget tepsisi
925007

20 2/1
40

20 2/1
20



Tek parcanin Miktar
agirhg (tepsi basina
adet)
1.3kg 1

Qg ipuclari

Top with salamoia (oil, water,salt)
for a crunchy and shiny result.

Miktar
Tek
€ dgﬁ:f:gc:nln (tepsi basina
adet)
700g 3

Q@ ipuglari

Use non-sticking loaf tins for a
perfect shape and result.

Prove & bake

Focaccia bread

Procedure: Leaven and bake the
focaccia in the same U-pan tray.

Ideal for: Any kind of focaccia or similar
flat bread

Cook from: Fresh or frozen

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 1011 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Prove & bake

Loaf bread

Procedure: Place the food probe in vertical
position in the loaf before baking.

Ideal for: Any kind of sandwich bread

Cook from: Fresh

Tepsi basina Firin basina tepsi
porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
3 2 4 3 6 6

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
12
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Mayalama ve
pisirme
Rustik ekmek

Prosedir: Mayall ekmekleri yapismaz
U tepsilere yerlestirin ve tam otomatik
programi ¢ahistirin.

Hangi Uronler igin ideal: Her torl0
rustik ekmek

Pisirme: Taze veya dondurulmus

61/1 62/1 101/ 10 2/1 201/1 20 2/1
750g 3 6 5 10 10 20
Q( ipuclari Aksesuarlar
Daha |y| bir ekmek dokusu |<;|n quk]mch yapismaz U teps"er
Pisirme programi i¢in én isitma 20mm
yaparken bazi kizartma izgarasi 925009 GN 1/2
tepsilerini dnceden isitin (diz 925000 GN 1/1

tarafi yukar bakacak sekilde).
On isitma yapildiginda,
ekmeklerin bulundugu U tepsileri
onceden isitilmis kizartma
1zgaralarinin Uzerine kaydirin.
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Pizza

Kalin hamurlu

Prosedir: Mayalanan hamuru
pisirmeden 6nce yapismaz U tepsilere
esit sekilde yayin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Taze pismis
pizza veya dnceden pisirilmis,
dondurulmus pizza tabanlar

Pisirme: Taze

Miktar .
Tek parcanin (tepsi basina Tepsi basina Firin basina tepsi
I .
agirhgr adet) porsiyon 611 6271 1011 1021 2011 202/
/ ‘ 1.1kg 6 3 6 5 10 10 20
Q( ipuclari Aksesuarlar
Tabani 12 dakika énceden pisirin, Kaplamali yapismaz U tepsiler
ardindan firni agin, tabani ters 20mm
cevirin, domates ve/veya diger 925009 GN 1/2
malzemeleri ekleyin ve pisirme 925000 GN 1/1
programini tamamiayn. . Kaplamali yapismaz U tepsiler
Hassas pizza malzemelerini ise, 40mm
G08rL veya hemen sonra ekieyin, | (25010 GN 172
gru vey YN 925001 GN 1/1
Pizza
ince hamurlu
Prosedir: Kizartma izgarasini énceden
isitin. Pizzayr dogrudan diz tarafta pisirin.
Hangi Urinler igin ideal: Taze pismis pizza
veya énceden pisirilmis, dondurulmus
pizza tabanlari
Pisirme: Taze
Miktar . Firin basina tepsi
Tekagﬁ,rlf‘;mn (tepsi basina Tepsi basina :
adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 1021 2011 202/l
/ ‘ 2509 1 3 6 5 10 10 20

% ipuglari

Aksesuarlar

Hassas pizza malzemelerini ise,
pisirme programinin sonuna
dogru veya hemen sonra
ekleyin.

Cift tarafli izgara (bir tarafi
nervirlU diger tarafi duz)
925003
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Sosisli rulo

Kokteyl

Prosedur: U tepsilere esit sekilde yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Her torlU kokteyl
rulo

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Miktar i
Tek pvarlt;vanln (tepsi basina Tepsi I:.>a§|na ALIO LN o
agrig adet) porsiyon 611 621 1011 1021 2011 202/1
/ 600g / 3 6 5 10 10 20
Qg ipuclari Aksesuarlar
Pisirme sUresini ambalajin Kaplamali yapismaz U tepsiler
Uzerindeki talimatlara gére 20mm
ayarlayin. Parlak bir sonug icin 925009 GN 1/2
yumurta sarisi veya kremayi 925000 GN 1/1
fircayla suron.
Sosisli rulo
Jumbo
Prosedir: U tepsilere esit sekilde yerlestirin.
Hangi Uronler igin ideal: Her tirlU kokteyl
rulo
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Miktar :
. Firin basina tepsi
adet) porsiyon 611 621 1011 1021 2011 202/1
90g ‘ 10 10 3 6 5 10 10 20

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Pisirme sUresini ambalajin
Uzerindeki talimatlara goére
ayarlayin. Parlak bir sonug igin
yumurta sarisi veya kremayi
fircayla sirin.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Kruvasan
KugUk

Prosedir: Kruvasanlari U tepsilere
yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her tirlU
kUg¢Uk boy kruvasan veya kigUk boy
viennoiserie

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Miktar .
Tek parcanin (tepsi basina Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg adet) PERETI 611 621 1011 102/1  201/1 202/
25 - 40g 450 - 600g 15 6 12 10 20 20 40
Q& ipuclari Aksesuarlar
Kruvasanlar aralikl olarak Kaplamali yapismaz U tepsiler
sira halinde yerlestirin. 20mm
925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Kruvasan
Standart
Prosedir: Kruvasanlari U tepsilere
yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Her torl0
kUgUk boy kruvasan veya kiguk
boy viennoiserie
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Miktar :
Tek parcanin (tepsi basina Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhgr adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 102/1  201/1 20 2/1
60 - 70g ‘ 700g 9 6 12 10 20 20 40

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Place the croissants in regular
rows.

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Suflé

Prosedur: Sufleleri U tepsilerine
aralarinda esit mesafe birakarak
yerlestirin.

Hangi Urinler i¢in ideal: Sufle tarzi

Pisirme: Taze

Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
= (tepsi basina ;
agirhgi porsiyon
adet 61/ 62/1 101/1 102/1 2011 202/
70g kg 15 3 6 5 10 10 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
/ 925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Corekler
Prosedir: U tepsilere esit sekilde yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Her tirlU ¢orek
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Tek parcanin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011 20 2/1
100g ‘ 1.5kg 15 3 6 5 10 10 20

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Kurabiyeler

Prosedir: Kurabiyeleri U tepsilere esit
sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her turly
Amerikan tarzi kurabiye

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tek parganin M-iktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhgi (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1
40g 8 8 6 12 10 20 20 40
QZ\ ipuclari Aksesuarlar
TUm kurabiyelerin ayni agirlikta Gift tarafli izgara (bir tarafi
oldugundan emin olun. nervUrlU diger tarafi duz)
925003
o LA - e

Danimarka ¢oregi
KiguUk
Prosedir: Corekleri U tepsilere esit
sekilde yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Her torlU kigUk
boyutlu Danimarka ¢oéregi
Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tek parg¢anin M.iktc"' Tepsi basina Firin basina tepsi

agirhg (tepsi basina porsiyon
‘ adet) 61/1 6 2/1 101/1 10 2/1 20 1/1 20 2/1
60g ‘ 15 15 6 12 10 20 20 40

Q( ipuclari

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Danimarka ¢oregi
Standart

Prosedir: Corekleri U tepsilere esit sekilde
yerlestirin.

Hangi Gronler icin ideal: Her tirl0 kigUk
boyutlu Danimarka ¢oéregi

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Miktar Firin basina tepsi
Tekq'?‘l’rrlf,"l'"'" (tepsi basina  Tepsi basina
girig adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 102/1 2011 202/
110g [¢) 6 6 12 10 20 20 40
Q{ ipuclari Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
/ 925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

Patasu

Corek

Prosedir: Corekleri U tepsilere esit

sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her tir ve

bUyUklUkte ¢orek

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Tek parganin Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhgi (tepsi basina porsiyon
adet) 611 621 101/1 102/1 2011 202/
/ 16 / 6 12 10 20 20 40

Q& ipuclari

Aksesuarlar

Coreklerin hepsinin ayni
agirlikta oldugundan emin olun.

Gift tarafli izgara (bir
tarafi nervirlU diger tarafi
diuz) 925003
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Patasu
Ekler

Prosedir: Eklerleri U tepsilere esit
sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Her tir ve
bUyuUklUkte ekler

Pisirme: Taze veya dondurulmus

Miktar i
Tek parcanin ( tray) Tepsi basina T [ Te] Bz e
irhd cs per.tra ;
G PCdety Y porsiyon 611 621 1011 102/1 2011 202/l
/ 12 / 6 12 10 20 20 40
QZ\ ipuclari Aksesuarlar
Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
/ 925009 GN 1/2
925000 GN 1/1
Patasu
Profiterol
Prosedir: Profiterolleri U tepsilere esit
sekilde yerlestirin.
Hangi Urinler i¢in ideal: Her tir ve
bUyUklUkte profiterol
Pisirme: Taze veya dondurulmus
Miktar ;
Tek pargcanin q Firin basina tepsi
OZIrIIgQI (tepsi basina Tepsi ?05'“0 s P
adet) porsiyon 61/1 621 1011 102/1  201/1 202/l
/ 24 / 6 12 10 20 20 40

Q& ipuglari

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1
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Turtal)

Elmal turta

Prosedir: Yapismaz turta kaliplarn kullanin
ve kaliplari izgaralarin Uzerine yerlestirin.
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Hangi Urinler igin ideal: Ayni bUyUklUk ve
agirlikta elmal veya baska tir meyveli
turta

Pisirme: Taze

Miktar . Firin basina tepsi
TN  (epribogna 153 beRre
girig adet) —— 61/1 62/1 1011 102/1 2011 202/1
1.5kg 2 16 3 6 5 10 10 20
Q?& ipuglari Aksesuarlar
Tek kullanimlik aliminyum Izgaralar (giftli)
kaliplar (cap 22cm). 922017 GN 1/1
Turta
Bakewell tart coklu porsiyon
Prosedur: Yapismaz tart kaliplar
kullanin ve kaliplari 1zgaralarin dzerine
yerlestirin.
Hangi Grinler igin ideal: BUtin veya tek
porsiyon
Pisirme: Taze
Tek parcanin Mjktar Tepsi basina Firin basina tepsi
S (tepsi basina :
agirhgi porsiyon
adet) 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011 20 2/1
800g - kg 2 16 3 6 5 10 10 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
Tek kullanimlik aliminyum Izgaralar (ciftli)
kalplar (cap 22cm). 922017 GN 1/1
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Turta

Bakewell tart tek porsiyon

Prosedir: Yapismaz tart kaliplari kullanin
ve kaliplari izgaralarin Uzerine yerlestirin.
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Hangi Urinler icin ideal: Benzer boyut
ve agirlikta her turl0 tek porsiyonluk tart

Pisirme: Taze

Tek Miktar . Firin basina tepsi
€ E“’I‘{q’“" (tepsi basina Tepsi '?C'§'"°
agirligi adet) porsiyon 61/1 62/1 1011 10 2/1 2011 20 2/1
100g 1.5kg 15 3 6 5 10 10 20
</\>,< ipuclari Aksesuarlar
Tek kullanimlik aliminyum Izgaralar (giftli)
kaliplar (cap 22cm). 922017 GN 1/1

Turta
Muhallebili tart

Prosedir: Yapismaz tart kahplar
kullanin ve kaliplari 1zgaralarin zerine
yerlestirin.

Hangi Urinler icin ideal: Benzer boyut
ve agirlikta her torld muhallebili tart

Pisirme: Taze

Miktar . .
F basina teps
Tek rzarg_amn (tepsi bagina Tepsi l?q§|nc Irin basin psi
agirhgi porsiyon
adet) 61/1 62/1 1011 102/1  201/1 202/
800g - kg 2 16 3 6 5 10 10 20
Qg ipuclari Aksesuarlar
Tek kullanimlik aliminyum Izgaralar (ciftli)
kalplar (¢cap 22cm). 922017 GN 1/1
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Tek parcanin
agirhgi

800g - Tkg

Q& ipuclari

Tek kullanimlik aliminyum
kalplar (cap 22cm).

Tek parg¢anin
agirhgi

1.65kg

Turta

Lemon tart

Prosedir: Yapismaz turta kahplari
kullanin ve kaliplari izgaralarin Gzerine
yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Benzer boyut
ve agirlikta her torl0 limonlu tart

Pisirme: Taze

Miktar .
i F
(tepsi b0§|nq Teps| [':>Q§|nq Irin ba§|nc| tepSI
adet) porsiyon
61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 2011
2 16 3 6 5 10 10
Aksesuarlar
Izgaralar (ciftli)
922017 GN 1/1
Tart hamuru
Coklu porsiyon tartlar
Prosedir: Yapismaz tart kalplar
kullanin ve kaliplari 1zgaralarin zerine
yerlestirin.
Hangi Urinler icgin ideal: Ayni agirlik ve
bUyUklbkte her tirlU tart
Pisirme: Taze
Miktar Tepsi Firin basina tepsi
(tepsi basina basina
adet) porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 20 1/1
2 16 6 12 10 20 20

QQ ipuclari

Tek kullanimlik aliminyum

kaliplar (cap 22cm).

Aksesuarlar

Izgaralar (giftli)
922017 GN 1/1

20 2/1
20

20 2/1
40



Miktar
Tek parcanin (tepsi
agirlig basina adet)
/ 20 - 30

Q& ipuclari

Pisirmeyi tartlarin boyutuna,
agirligina ve kalnhgina gére
ayarlayin.

Tek kullanimlik aliminyum
kaliplar (cap 5cm).

Miktar
Tekaeﬁ:ﬁ,?nm (tepsi basina
girig adet)
100g 8

Q( ipuclari

Birden fazla tepsi pisiriyorsaniz,
yogusma nedeniyle damlamayi
énlemek i¢in aralara diz
tepsiler yerlestirin.

Tart hamuru

Tek porsiyon tart

Proseduir: Tek porsiyon tartlarn U
tepsilere esit sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Ayni boyut ve
agirlikta, dolguly, tek porsiyonluk
turtalar

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi

porsiyon
61/1 6 2/1 10 1/1 10 2/1 2011

/ 3 6 5 10 10

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

Créme brilée

Prosedir: Tek porsiyonluk créeme
brolée'yi kizartma sepetlerine veya
delikli tepsilere yerlestirin

Hangi Urinler icin ideal: Her turlu
creme brllée, creme caramel veya
boneét

Pisirme: Taze

Tepsi basina Firin basina tepsi
s ab 61/1 62/1 1011 10 2/1 20 1/1
8 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Pisirme sepetleri
922239

20 2/1
20

20 2/1
40
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Miktar

Cheesecake

Tek porsiyon

Prosedir: Tek porsiyonluk cheesecake’leri
U tepsilere esit sekilde yerlestirin.

Hangi Urinler igin ideal: Benzer boyut ve
agirlikta her torld Amerikan usuli
cheesecake

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek parganin h Tepsi basina
agirhgi (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 6 2/1 101/1 10 2/1 2011
120g 18 18 6 12 10 20 20
Q& ipuclari Aksesuarlar

Pisirmeyi tartlarin boyutuna, Kaplamali yapismaz U tepsiler

agirhdina ve kalinhgina gére 20mm

ayarlayin. 925000

Tek kullanimlik aldminyum Pisirme sepetleri

kaliplar (cap 5cm). 922239
Cheesecake
Coklu porsiyon
Prosedir: Yapismaz kek kalplari kullanin ve
kaliplari izgaralarin Uzerine yerlestirin.
Hangi Urinler icin ideal: Benzer boyut ve
agirlikta her tirlb coklu porsiyon cheesecake
Pisirme: Taze

Tek parcanin ( Miktar Tepsi basina Firin basina tepsi
Sl tepsi basina .
agirhgi orsiyon
adet) S 611 621 1011 102/1  201/1
1.2kg 2 16 6 12 10 20 20

% ipuclari

Pisirmeyi tartlann boyutuna,
agirhdina ve kalinhgina gére
ayarlayin.

Tek kullanimlik aliminyum
kaliplar (cap 22cm).
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Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm
925000

Pisirme sepetleri
922239

20 2/1
40

20 2/1
40



Brownie

Prosedir: U tepsilere esit sekilde yayin.

Hangi Urinler igin ideal: Benzer boyut
ve agirlikta her tirld brownie

Pisirme: Taze

Tek parcanin Mjktar
agirhg (tepsi basina
adet)
/ 3.4kg

Q& ipuglari

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 101/1 10 2/1 201/1
24 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
40mm

925010 GN 1/2

925001 GN 1/1

Cikolatali fondan

Prosedir: Bu programa her zaman
dondurulmus tek porsiyon ¢ikolatali
fondan ile baslayin.

Hangi Urinler igin ideal: Benzer boyut ve
agirliktaki her torlb dondurulmus cikolatal
fondan

Pisirme: Sadece dondurulmus

/
Tek parcanin Miktar
agirhg (tepsi basina
adet)
80g 1.5kg

% ipuclari

Kaliptan ¢cikarmayi kolaylastirmak
icin tek porsiyonluk kaliplarin
Uzerine yapismaz sprey kullanin.
Ters ¢evirip sicak olarak servis
edin.

Firin basina tepsi

Tepsi basina
porsiyon 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 201/1
18 6 12 10 20 20

Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40
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Miktar

Kurutma
Meyve sekerlemesi

Prosedir: Meyveleri suruptan cikarin ve 6zel
kurutma tepsilerine esit sekilde dagitin.

Hangi Urinler igin ideal: Surup icinde
dilimlenmis herhangi bir meyve

Pisirme: Taze

Firin basina tepsi

Tek parcanin h Tepsi basina
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 10 1/1 10 2/1 20 1/1
/ / / 6 12 10 20 20
Q( ipuglari Aksesuarlar
Tepsilerden ¢ikarmayi Kaplamali yapismaz delikli
kolaylastirmak igin yagl kagit U tepsiler
kullanin.
922651 20mm
922652 diz
Kurutma
Beze
Prosedir: Bezeleri yagh kagit kaph U
tepsilere yerlestirin.
Hangi Urinler igin ideal: Her tirl0 beze
Pisirme: Taze
Tek parcanin Mk'tcr Tepsi basina Firin basina tepsi
agirhg (tepsi basina porsiyon
adet) 61/1 62/1 1011 102/1  201/1
/ / / 6 12 10 20 20

Q( ipuclari

Tepsilerden ¢ikarmayi
kolaylastirmak icin yaglh kagit
kullanin. Bezelerin boyutuna ve
agirhdina gore pisirme suresini
ayarlayin.
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Aksesuarlar

Kaplamali yapismaz U tepsiler
20mm

925009 GN 1/2

925000 GN 1/1

20 2/1
40

20 2/1
40



Aciklamalar

BEEHEE

Isitma

Kombi modu
(buhar ve konveksiyon
birlikte)

Fan
Sayi hizi g&sterir, 1'den
7'ye kadar ayarlanabilir

Su enjeksiyonu

Delta-T Pisirme

BHEE

%

=

Ornek program

Programin 1. asamasi - buhar modu %100 - 38°C 01:25sa:dk
- fan hiz1 1 - su enjeksiyonu

Programin 2. asamasi - konveksiyon modu - valf kapali -
220°C 00:02 sa:dk - fan hizi 7 - su enjeksiyonu

Programin 3. asamasi - konveksiyon modu - valf kapali -
170°C 00:09 sa:dk - fan hizi 7

Programin 4. asamasi - konveksiyon modu - %15 nem
seviyesi - 170°C 00:39 sa:dk - fan hizi 7

Sogutma

Konveksiyon Buhar
modu modu
Valf Valf
acik kapal
Nem seviyesi Tutma
0ila 100
Prob SkyDuo
prosesi




MUkemellik, yaptigimiz her seyin merkezindedir.
MuUsterilerimizin ihtiyaglarini dngdrerek, calismalarnmiz,
yeniliklerimiz, ¢6zUmlerimiz ve hizmetlerimiz ile MUkemmellik
icin caba harciyoruz.

MuUsterilerimizin ¢calisma hayatini daha kolay, daha karl ve
her gin gergekten sirdirilebilir kilan The OnE olmak icin.

Bizi takip edin u m n

www.electroluxprofessional.com

Mikemmellik
cevreyi unutmadan

» TUm fabrikalarimiz ISO 14001-sertikahdir

» TUm c¢&zUmlerimiz daha az su, enerji, deterjam tiketimi ve
cevreye daha disik emisyon yaymasi hedeflenerek tasarlanir.

» UrOnlerimizin %70'ten fazlasi, misterilerimizin ihtiyaclarini ve cevresel
faktorleri mutlaka dikkate alan tasarim 6zellikleriyle gincellenmistir.

» TUm ¢6zUmlerimiz ROHS ve REACH uyumludur

ve %95'in Uzerinde geri donUsturilebilir. \’
» UrOnlerimizin %100'0 uzmanlar tarafindan kalite

testinden gecirilir

Sirket teknik 6zelliklerde, icerikte, gérsellerde ve fiyatlarda énceden bildirmeksizin degisiklik yapma hakkini sakh tutar.
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